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FACTURATION

Liste des germes
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Quantité

Total

Microbiologie des eaux :

O Microorganismes a 22 °C

U Microorganismes a 37 °C

O Coliformes totaux a 30°C

O Coliformes thermo tolérants a 44°C

U Entérocoques intestinaux a 37°C

O Bactéries sulfito-réductrices en anaérobiose a 37°C
O Pseudomonas aeruginosa a 37°C

U Salmonelles

Q Staphylocoques a coagulase positive a 37°C

Q4 Legionnella

Microbiologie des aliments :

Q Flore aérobie mésophile totale a 30°C

O Levures et moisissures 25°C

O Entérobactéries 37°C

Q Coliformes totaux & 30°C

U Coliformes thermo tolérants a 44°C

Q E. Coli présomptives a 44°C

Q Bactéries sulfito-réductrices en anaérobiose a 46°C
Q Clostridium perfringens a 46°C

Q Bacillus cereus a 30°C

O Pseudomonas aeruginosa a 25°C

O Listeria monocytogenes

O Salmonelles

Q Staphylocoques a coagulase positive a 37°C
O Enterobacter sakasakii a 37°C

U Bacteries lactique

Surfaces/matériels/personnels/aire :

QO Atp metre

O Personnels

O Efficacité nettoyage et désinfection
O Matériels

O Aérobio-contamination
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